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KSIEGA OPIS PRODUKTU
BEKON-SER KIE£BASKA DO HOT-DOGA 70 G x 80
SZT.

GRUPA TECHNOLOGICZNA

Kietbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona wedzona parzona. Produkt gleboko
mrozony.

WYGLAD
OGOLNY

Kietbasa wieprzowa srednio rozdrobniona z dodatkiem sera, peklowana,
wedzona, parzona, mrozona. Batony bez ostonki, w odcinkach prostych o dtugosci
ok. 18,5 cm i $rednicy ok. 23-24 mm. Powierzchnia batonu jasnobrgzowa do
brazowej; gtadka, czysta, nieuszkodzona.

SPOSOB PAKOWANIA

Wyréb pakowany prézniowo. Waga produktu (sztuki): 70 g / Waga opakowania
jednostkowego: 700 g / Waga kartonu: 5,60 kg / llo$¢ sztuk w kartonie: 80 szt.

Sktadniki miesno- ttuszczowe Srednio rozdrobnione, ser kostka (4x4mm),

STRUKTURA wszystkie sktadniki potgczone ze sobg masg wigzgca. Na przekroju wszystkie
| KONSYSTENCJA sktadniki rGwnomiernie rozmieszczone. Dopuszczalne pojedyncze otwory
powietrzne o wielkosci do 5 mm. Niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikdw, zacieki ttuszczu lub galarety. Konsystencja dosé scista. Zwigzanie
dobre.
Zewnetrzna: jasnobrgzowa do brazowe;.
BARWA Na przekroju: miesa — jasnorézowa do ciemnordzowej, ttuszczu — biata do
kremowej, masy wigzacej — jasnordzowa do rézowej, sera — jasnozotta do zéttej.
SMAK Charakterystyczny dla wyrobu otrzymanego z miesa wieprzowego, peklowanego,
| ZAPACH wedzonego, parzonego, z wyczuwalnym dodatkiem sera i uzytych przypraw.

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE

Wedtug Rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005r.
w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych s$rodkéw spozywczych
(z pdzniejszymi zmianami).

Parametry mikrobiologiczne — Listeria monocytogenes < 100 jtk/g.

SKtAD PRODUKTU
( W TYM ALERGENY)

mieso wieprzowe (80%), SER Radamer 9 % (MLEKO, sol, stabilizator: chlorek
wapnia, barwnik: karoteny), woda, skrobia modyfikowana, sél, btonnik PSZENNY
bezglutenowy, regulatory kwasowosci: cytryniany sodu, octany sodu; wzmacniacz
smaku: glutaminian monosodowy; aromaty (zawierajg SOJE, MLEKQ), przyprawy,
ekstrakty przypraw, glukoza, stabilizatory: difosforany, trifosforany; biatka
MLEKA, SER w proszku, przeciwutleniacz: askorbinian sodu; substancja
konserwujgca: azotyn sodu. Produkt moze zawierac: zboza zawierajace gluten
(PSZENICA, OWIES), JAJA, SELER i GORCZYCE.

WARTOSC ODZYWCZA W 100 G Wartos¢ srednia Limity tolerancji*
PRODUKTU Wartos$¢ energetyczna: 1162 kJ/281 kcal
Ttuszcz: 24 g 19,2-28,8 g
w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 9,5 g 7,6-11,4¢
Weglowodany: 1,6 g 0,0-3,6¢g
w tym cukry: 0,9 g 0,0-29¢g
Biatko: 14 g 11,2-16,8 g
Sél:2,1g 1,68-2,52 g
GMO Produkt i jego sktadniki nie zawierajg organizméw modyfikowanych genetycznie.

PRZEZNACZENIE KONSUMENCKIE

Wyréb przeznaczony do spozycia dla ogétu konsumentow, za wyjgtkiem dzieci
ponizej 3-go roku zycia oraz oséb uczulonych na alergeny wymienione na
etykiecie.

WARUNKI
PRZECHOWYWANIA | TRANSPORTU

Temperatura przechowywania i transportu: ponizej -182C.

TERMIN PRZYDATNOSCI DO
SPOZYCIA

Termin przydatnosci do spozycia wynosi 12 miesiecy przy zachowaniu wskazanej
temperatury przechowywania w nienaruszonym opakowaniu.

WARUNKI PRZECHOWYWANIA ORAZ
WARUNKI UZYCIA

Po wyjeciu z mrozni produkt nalezy rozmrazad i przechowywacé w temperaturze
nie wyzszej niz +6°C przez 72 godziny. Czas rozmrazania w temperaturze nie
wyzszej niz +6°C wynosi min. 12 godzin i max. 24 godziny. Nie zamraza¢
ponownie.

Dokument generowany elektronicznie, nie wymaga podpisu
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- dane producenta (nazwa, adres);
- numer weterynaryjny zaktadu;
- nazwa produktu;
- sktadniki produktu (w tym alergeny);
ZNAKOWANIE (WZOR DOCELOWEJ |- wartoé¢ odzywcza;
ETYKIETY) - warunki przechowywania;
- termin przydatnosci do spozycia;
- numer partii;
- masa netto;
- kod kreskowy

ZDJECIE PRODUKTU/ OPAKOWANIE
JEDNOSTKOWE

ZDJECIE PRODUKTU / PRZEKROJ

* Wyznaczone zgodnie z ,, Wytycznymi dla wiasciwych organdw w sprawie kontroli zgodnosci z prawodawstwem UE w odniesieniu do
Rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011, Rozporzadzenia (WE) nr 1924/2006, Rozporzadzenia (WE) nr 1925/2006 w zakresie okreslania limitow tolerancji
dla sktadnikéw odzywczych wymienionych na etykiecie” opracowanymi przez Komisje Europejska, grudzien 2012r.
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